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Electrolux lanserar "blast chiller” och
andra innovationer fér matlagning

Stockholm den 11 april 2016

Electrolux visar upp en kompakt blast chiller — en produkt for snabb nedfrysning
och nedkylning av mat — och flera andra innovationer inom matlagning vid
kdksmassan Eurocucinai Milano, den 12-17 april. Lanseringen ar ett resultat av
Electrolux sarstéallning som leverantor till mer an halften av Europas restauranger
med Michelinstjarnor. Detta ger mojligheter att omsatta professionella kockars
kunskap till produkter som hjalper konsumenter att skapa a&nnu godare mat.
Electrolux visar ocksa hur en uppkopplad ugn med inbyggd kamera kan lyfta
matlagningsupplevelsen till nya nivaer.

"Vid Eurocucina 2016 demonstrerar vi hur vi kan anvanda de kunskaper som Electrolux
har byggt upp genom att samarbeta med nagra av varldens framsta kockar for att hjalpa
vanliga hushall att n& nya kulinariska hojder”, sager Dan Arler, chef for Electrolux
affarsomrade Vitvaror Europa, Mellandstern och Afrika. Vi fortsatter att utveckla var
ledande stallning inom matlagning genom lanseringar som bygger pa konsumentinsikt
och pa var professionella verksamhet. Det har har varit en viktig framgangsfaktor under
det gangna aret och forblir en central del av var strategi for att driva Electrolux
[6nsamma tillvaxt”.

Bland Electrolux produkter vid Eurocucina syns bakugnen PlusSteam, en
multifunktionell ugn for hemmakoket som kombinerar anga och varmluft, sdval som den
uppkopplade ugnen CombiSteam Pro Smart. Dessutom presenterar bolaget alltsa dven
blast chillern, som gor det mdjligt for hemmakockar att anvanda sig av
restaurangmetoden "cook-and-chill”. Produkten lanseras pa utvalda europeiska
marknader under forsta kvartalet 2017.

Proffslosning for hemmabruk

Electrolux blast chiller kyler eller fryser férsk eller delvis lagad mat mycket snabbare an
vad en normal frys klarar av, vilket bevarar matens viktigaste egenskaper. Efter
upptining ser maten ut som om den inte hade blivit fryst, och smaken och konsistensen
bevaras helt.

Ytterligare en fordel ar att en blast chiller kan anvéandas for att omedelbart avstanna
tillagningsprocessen vid ett givet tillfalle, sd att man snabbt kan avsluta matlagningen
och servera maten senare. Detta har gjort blast chillern till ett viktigt hjalpmedel i
restaurangkdok, tack vare den frihet och kreativa flexibilitet som den ger professionella
kockar nar de komponerar sina maltider.

Ett exempel pa produktens prestanda syns vid tillagning av cupcakes, som maste fa
svalna innan man lagger pa glasyr. Normalt sett fortsatter dock tillagningsprocessen
inifrdn nar man tagit ut bakverket ur ugnen. En blast chiller daremot kan sanka dess
temperatur fran 175°c till 25°c pa tio minuter, vilket spar minst en timme jamfort med att
bara ta ut det ur ugnen.

En uppkopplad ugn som férenklar och inspirerar

Den nya ugnen CombiSteam Pro Smart ar utrustad med en kamera som ger en
livestrom direkt fran ugnen till en mobil enhet, vilket gér det mojligt for anvandaren att
halla pa med annat, oavsett om det ar i koket eller nagon annanstans i hemmet. Genom
appen "My Electrolux” (finns for iOS och Android i var) kan man pabdrja matlagningen
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genom sin mobila enhet och géra omedelbara férandringar, till exempel justera
temperaturen eller luftfuktigheten med ett snabbt tryck.

Appen erbjuder ocksa intuitivt stod for matlagningen utifrdn de 6nskemal som
anvandaren har. Om man valjer en sarskild ratt sa erbjuds ett flertal recept ur
databasen, och under processen far man notiser till sin mobila enhet som ger
instruktioner om nar man behéver gora nagot sarskilt. Den stora receptdatabasen kan
ocksa filtreras utifran diet, pris, tillfalle, ingredienser eller andra preferenser.

Innovationer som gor livet — och disken — enklare

Electrolux visar ocksa upp diskmaskinen ComfortLift — en nyhet inom produktkategorin
med en lyftmekanism for den nedre korgen som innebér att anvandaren inte langre
behdéver boja sig ner for att fylla eller tomma maskinen. En annan innovation, som hor
ihop med Electrolux 6kade satsningar inom tillbehdor, ar en korg for vin och
champagneglas. Denna produkt, som fatt designpriset iF Design Award, gor det mojligt
att maskindiska aven de skoraste glas. Electrolux konsumentundersokningar visar att
nastan halften av alla anvandare véljer att handdiska vinglas fér att undvika skador.

Electrolux ar en av varldens ledande tillverkare av hushéllsmaskiner och professionell koks-
och tvattutrustning. Med konsumentinsikt som utgdngspunkt skapar vi, i néra samarbete med
professionella anvandare, omsorgsfullt designade, innovativa och héllbara produkter.
Utbudet inkluderar kylskép, ugnar, spisar, hdllar, diskmaskiner, tvattmaskiner, dammsugare,
luftkonditioneringar och sméapparater. Under valkanda varumdrken som Electrolux, AEG,
Zanussi, Frigidaire och Electrolux Grand Cuisine sdljs fler dn 60 miljoner produkter arligen till
kunder i dver 150 lander. Under 2015 hade Electrolux en omsdattning p& 124 miljarder kronor
och cirka 58 000 anstallda. For mer information besok www.electroluxgroup.com.
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