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Amore aus dem Backofen: AEG
launcht PizzaExpert Multi-
funktionsbackofen mit Profi-Pizza
in 150 Sekunden’

Nurnberg, 05. Marz 2026

Pizza wie vom Profi — ganz einfach zuhause: Mit den neuen Serie
7000 PizzaExpert Multifunktionsbackoéfen bringt AEG neben allen
gangigen Beheizungsarten erstmals die zusatzliche PizzaExpert-
Funktion in den Handel. In Kombination mit einer speziell
entwickelten gusseisernen Pizzaplatte gelingen in nur 150
Sekunden® besonders luftige und knusprige Pizzen in
Restaurantqualitat. Die neuen Serie 7000 PizzaExpert Backofen sind
in unterschiedlichen Designs erhiltlich — erste Modelle ab Anfang
Marz, weitere Varianten ab April.

Damit Amore aus dem Backofen nicht nur ein Versprechen bleibt,
sondern zu Hause zuverlassig gelingt, hat sich die Premiummarke AEG
bei der Ausarbeitung von PizzaExpert eng mit Pizza-Experten aus Italien
abgestimmt. Die Serie 7000 PizzaExpert Backéfen sind zudem von der
Scuola ltaliana Pizzaioli zertifiziert und die ersten, die die italienische
Pizza-Akademie empfiehlt. Damit unterstreicht AEG den Anspruch,
italienisches Pizza-Handwerk in eine alltagstaugliche Lésung flir zu
Hause zu Ubersetzen.

.Pizza ist mehr als ein Gericht — es ist ein Lebensgefiihl: gemeinsam
genielRen, ausprobieren, teilen®, erklart Leen Devos, Product Line Taste
Director Deutschland und Osterreich bei der AEG Electrolux Hausgerate
GmbH. ,Genau dieses La-Dolce-Vita-Gefuhl wollten wir nach Hause
holen, ohne Kompromisse bei der Qualitat. Deshalb haben wir uns fur die
PizzaExpert Funktion intensiv mit dem Know-how italienischer
PizzaProfis abgestimmt — von der optimalen Hitze bis zur speziell
entwickelten gusseisernen Pizzaplatte. So gelingt Pizza in
Restaurantqualitat in wenigen Minuten, verlasslich und immer wieder.®

La Dolce Vita in 150 Sekunden’

Ermdglicht wird das Ergebnis durch die hohe Temperaturleistung der
Serie 7000 PizzaExpert Backofen: Diese erreichen bis zu 340°C und
bendtigen damit nur 150 Sekunden’ fir die perfekte Pizza nach
neapolitanischer Art. Fir die optimale Hitzelbertragung sorgt das
PizzaExpert-Set inklusive gusseiserner Pizzaplatte — erganzt um einen
perforierten Pizzaschieber, der das Handling wie beim Profi unterstitzt.
So kommt echtes Profi-Equipment in die heimische Kiiche.

Schritt fur Schritt zum perfekten Ergebnis
Damit die Profi-Ergebnisse Schritt fiir Schritt gelingen, sind alle Gerate
der Serie WLAN-fahig und mit der AEG App verbunden. Die App

1 Basierend auf internen Tests mit 25 Minuten Vorheizen und Backen bei 340
°C, bestatigt von der Scuola ltaliana Pizzaioli.
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unterstitzt mit Assistenz sowie Tipps und Tricks — auch rund um die
perfekte Pizza — und begleitet Anwender von der Teigzubereitung bis
zum Backfinish. Dazu gehéren Rezepte sowie Hilfestellungen zur
Teigzubereitung und -fuhrung, etwa zu Konsistenz, Gehzeiten und
Portionierung, damit Pizza neapolitanischer Art zu Hause zuverlassig
gelingt.

Erganzend sorgt das EXCite Touch TFT-Display fir eine intuitive
Bedienung direkt am Gerat und fiihrt durch die wichtigsten Einstellungen.

Vollwertiger Multifunktionsbackofen — komfortabel gereinigt per
Pyrolyse

Darlber hinaus ist die neue Backofenserie als vollwertiger
Multifunktionsbackofen fir den Kichenalltag ausgelegt und bietet die
gangigen Koch- und Beheizungsarten. Auch bei der Pflege setzt AEG auf
Komfort: Die dreistufige Pyrolyse wandelt Fett und Rickstande in Asche
um — anschliefend einfach auswischen, fertig.

Fachhandel im Fokus: klare Story, starke Inszenierung

,FUr den Fachhandel ist das eine runde Verkaufsstory: ein vollwertiger
Multifunktionsbackofen fir den Alltag — und mit PizzaExpert ein
aufmerksamkeitsstarkes Highlight, das sich am POS sofort erklaren und
vorfihren lasst. Das PizzaExpert-Set bringt echtes Profi-Equipment ins
Zuhause, die App unterstutzt Schritt fir Schritt — und dank Pyrolyse bleibt
auch die Reinigung komfortabel. So entsteht ein Premium-Mehrwert, der
Beratung erleichtert und Kaufimpulse setzt“, erklart Leen Devos.

Fir den Fachhandel ergeben sich damit klare Ansatzpunkte fur Beratung
und Kommunikation — vom Premium-Mehrwert tber die POS-
Inszenierung bis hin zu digitalen Inhalten rund um die perfekte Pizza.

Die neuen Serie 7000 PizzaExpert Backofen sind in mehreren Designs
erhaltlich — mit Verfligbarkeit ab Anfang Marz und zusatzlichen Modellen
ab April.

Gender-Hinweis: Aus Grinden der besseren Lesbarkeit wird in diesem Text
ausschlieBlich die mdnnliche Form verwendet. Diese umfasst jedoch ausdricklich
alle Geschlechter gleichermaBen und dient der sprachlichen Vereinfachung.

Uber AEG

Wir sind AEG. Wir definieren neu, was Sie von lhren Haushaltsgerdten erwarten
kénnen. Deshalb hinterfragen wir die Grenzen des Alltags immer wieder. Seit
unseren Anfdangen in Berlin 1887 haben wir uns nie mit ,gut genug”
zufriedengegeben. Wir setzen auf verantwortungsbewusste Innovationen, die sich
heute abheben und dabei helfen, eine bessere Zukunft zu gestalten. AEG ist Teil der
Electrolux Group, einem weltweit fUhrenden Hausgerdtehersteller, der seine
Produkte in 120 Mdrkten verkauft. Die Electrolux Group erzielte 2025 einen
Gesamtumsatz von 131 Milliarden SEK (circa 12,33 Mrd. EUR) und beschéftigte
39.000 Menschen. Weitere Informationen finden Sie unter www.aeg.de.
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